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A turizmusfejlesztés dimenziói 

Termékfejlesztés 

Látszólagos 
termékdömping a 
piacon 
– egészségturisztikai; 

– örökségi; 

– fesztivál; 

– borutak stb. 

De micsoda különbségek! 
(Mit kínál?) 

Desztináció fejlesztés 

• Területi termékek 
(iniciáló szerepű 
tematikus utak) 

• Területi márkák 
(egyedi 
termékösszetétel) 

• A turisztikai termékek 
területi szinergiája 

 (Hol kínálja és hogyan?) 

Termékmárkák Területi márkák 



TDM –ek: fejlődő desztinációk 

Klaszterek: fejlődő termékmárkák 



 



Termékmárkák a 
falusi turizmusban 

Alcím prezentációhoz 



Falusi turizmus 
termékmárkák a Dél-

Dunántúlon 

Ökoporta:  
• A szálláshely természetvédelmi értékek közelében fekszik,  
• a vendégfogadó felkészült a környék látnivalóinak 

bemutatására.  
• A szálláshely és környezete környezetbarát és 

hagyományőrző kialakítású,  
• energia és víztakarékos, hulladékát komposztálja, szelektív 

módon gyűjti.  
• A vendégfogadók ragaszkodnak kulturális tradícióikhoz, 

őrzik a táji, termelési hagyományokat.  
• Helyi élelmiszer és/vagy kézműves termékeik vannak, 

amelyeket szívesen mutatják be vendégeiknek, kóstoltatják 
meg a helyi ízeket.  

• A vendégfogadók ismerik a környék túraútvonalait, 
kulturális programjait, ezeket vendégeiknek is ajánlják. 



Falusi turizmus termékmárkák 
a Dél-Dunántúlon 

Egészségporta: 

• A vendégfogadó porta kínálatának középpontjában az egészségmegőrzés 
szerepel, kezdve a kímélő és egészséges ételektől a gyógyteák választékán 
át a különböző sporteszközök kölcsönzéséig. 

Gyermekbarát porta:  
• Gyermekbarát portáinkon a házigazdák igény szerint biztosítanak szakszerű 

gyermekfelügyeletet és kifejezetten a kisgyermekek számára kidolgozott 
gyermekmenüt az étkezéseknél.  
– Ezek mellett gyermekágy, etetőszék és bőséges gyermekjáték választék áll 

rendelkezésre a házon belül és kívül.  



Falusi turizmus termékmárkák a 
Dél-Dunántúlon 

Aktív üdülés porta:  

• A szálláshelyeken számos sporteszköz áll rendelkezésre 
(kerékpárkölcsönzés, horgász- és, íjászfelszerelés, valamint 
egyéb eszközök).  

• A túrákhoz, kirándulásokhoz bőséges információs anyagok, 
szakkönyvek nyújtanak segítséget, a házigazdák pedig szívesen 
készítenek piknik kosarat, hideg élelmet az útra. 

Üdülés a borosgazdánál:  
• Egy boros porta elengedhetetlen tartozéka a borospince, 

melyben borkóstolásra is lehetőség nyílik, minimum három 
féle helyi borból.  

• A borkóstolás mellett megismerhetők a borkészítés különböző 
fázisai az ehhez szükséges eszközökkel együtt.  

• Az ősszel érkező vendégek bekapcsolódhatnak a szüreti 
munkálatokba.  

• A házigazdák széleskörű információkkal állnak rendelkezésre 
az adott borvidék látnivalóiról. 



Falusi turizmus termékmárkák a 
Dél-Dunántúlon 

Hagyományok portája:  
• A hagyományok portájának alapvető tulajdonsága, hogy az épület és 

annak berendezése az adott tájegységre jellemző tradicionális képet 
mutat.  

• A hagyomány az ételkínálaton is nyomon követhető, ugyanis számos 
tájjellegű, helyi alapanyagokból készült étel kerül a vendég asztalára.  

• A házban a paraszti kultúra emlékeit bemutató gyűjtemény megtekintése 
mellett, lehetőség nyílik a hagyományos kézműves mesterségek, valamint 
az agrár munkakultúra megismerésére is. 

 
Helyi termék:  
• Tájegységi kézműves és termelési hagyományokon alapuló, minőségi és 

egyedi termékek köre, amelyek között a tradicionális kézművesség 
használati és dísztárgyai, valamint a helyi agrártermékek egyaránt 
megjelennek.  

• A helyi termékek előállítói közvetlenül is értékesíthetnek az érkező 
látogatóknak, bemutathatják termelési hagyományaikat és mesterségbeli 
tudásukat, de nem ritkán termékeik bekerülhetnek a kereskedelmi 
forgalomba és színesíthetik a szakboltok kínálatát is. 



A Dél-Dunántúli Környezetbarát 
Vendégfogadók „Ökoporták” 

hálózatának avatója 

• 2010. 
szeptember 26. 
11-órakor a Jókai 
téren 

• A Norvég 
Nagykövetség és 
a Norvég Civil 
Támogatási Alap 
képviselőivel 

• A Régió 5 védett 
területének 
közelében 
minősített 32 
ökoportával  



Természet élmény + helyi ízek és kultúra  
+ vendégbarátság a falusi portán  

= Ökoporta 

Katalógus az 
ökoportákról 

• Az attrakció: védett 
természeti értékek 

• Programok, 
rendezvények, 
múzeumok, 
kulturális emlékek 

• Minősített 
szálláshelyek és 
szolgáltatásaik  



Gasztrotrendek, jövőkép 

Electrolux felmérése a világ vezető séfjei körében arról, hogy mely 
szakterületek fejlődése várható a következő években? 

Forrás: http://newsroom.electrolux.com/hu/2012/01/19/a-fozes-jovoje-gasztronomiai-trendek-a-legjobb-

sefek-es-kritikusok-szemevel/ 
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Helyi termékek, locavore - mozgalom 

„Vedd fel a természet ritmusát”  
A locavore szót a lokális = helybeli és herbi-/carnivorous = 

növény-/húsevő szavak összegyúrásából alkották  
 
• Az egészséges, organikus és bio termelési módszerekkel,  
• a környéken termő,  
• és szezonális alapanyagokból készített ételek 

–  a száz mérföldes körzeten, tehát mintegy 161 km-es sugarú 
körön belül termelt élelmiszerek fogyasztását vélik 
fenntarthatónak.  

• A mozgalom céljai között szerepel: 
– a helyi termelők támogatása, 
– a szállítási utak csökkentese, 
– a mezőgazdasági termelés szezonalitásának figyelembevétele,  
– a nagytávolságú közvetítő kereskedelem kiiktatása. 

http://thumbs.ifood.tv/files/images/editor/images/buyfresh.jpg


Locavore hatások 

• A locavore megjelenése: 
– helyi piacok megnyitása, termékeik közvetlen, helyi értékesítése, 
– vagy alapanyagként való bekerülésük a vendéglátásba.  

• A locavore mozgalom kedvező hatásai: 
– erősíti a fogyasztók környezetvédő attitűdjét, 
– a helyi termékek felhasználása az étkezésnél erősíti a lokális piacot, segít a 

vidéki táj, a termelési hagyományok és tradicionális termékek fenntartásában, 
– ösztönzi az agrobiodiverzitást, a termelés sokszínűségének a megőrzését is.  
– a helyi termelés preferálása növeli az ételbiztonság,  
– a termelők és fogyasztók közötti közvetlen kapcsolat egyaránt segít a kölcsönös 

megbecsülést, a fogyasztói tudás és termelői öntudat megerősítését és…. 
• közösségteremtő ereje is van! 

 

http://www.lavidalocavore.org/
http://www.zenlifesolutions.com/wp-content/uploads/2012/05/fresh-vbe3md.jpg


A Baranyai sváb fűszeres 
vastagkolbász a „stifolder” terroir 

stratégiája 

• Történelmi 
hagyományai 
(„Stiffollerek” 
Baranyában) 

• Elkészítési módja: 
– Alapanyagok 
– Fűszerezés 
– Feldolgozási 

időszak és 
technológia 

• Minőségi jellemzői, 
érzékszervi 
minősítése 

• Piaci fogadtatása 
• Konkurens termékek 

 

A stifolderek érzékszervi minősítő lapja 

http://www.foodandwine.hu/wp-content/uploads/2009/05/01-1.jpg


Érzékszervi minősítés a helyi 
termékeknél 

• Fő termékcsoportok a 
régióban: 
– Méz 

– Házi savanyúság 

– Feldolgozott húsáruk  

– Házi sajtok 

 

 



Baranya Zöldút fejlesztés magyar-
horvát együttműködésben  

•A helyi közösség 
részvételével 
•Térséget átfogó 
szerepkör 
•Gyalogos, lovas, 
kerékpáros 
túrázás 



Kopácsi-rét, 
Veresmart, Belje,   
a Baranyai- 
háromszög 
Horvátországban 

Természet, bor, gasztronómia:  

 



Turisztikai klaszterek és klaszterkapcsolatok 
a Dél-Dunántúlon 

A Falusi turizmus klaszterhez 
kötődő témák: • Borturisztikai klaszter 

 

• Gyógy- és termál 

 

• Rendezvény és fesztivál 

 

• Ökoturisztikai 

 

• Vár és kastélyturisztikai 

•Egészségporták 

•Ökoporták 

•Üdülés a borosgazdánál 

•Falusi fesztiválok 

•Helyi termékünnepek 

•Gasztronómiai fesztiválok 

•Környezetbarát 

vendégfogadók, ökoporták 

•Gyermekbarát vendégfogadók 



Köszönöm figyelmüket! 


