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aztdn nem csoddlhatjuk, hogy a vilig legjobb boranak termelsi, a
hegyaljai parasztok zsimiskdt esznek és siliny 16rét isznak.

Kedvelt ital Galliczidban még az angol ser (porter) is, mely
azonban, mert ezt meg Poroszorszdgbdl hozzik, szintén igen draga.

A kisebb virosokat nagyobbira zsidék lakjdk s csak egy vé-
ros van az egész orszdgban, melyben zsidé nines : ez Pilsno Tar-
now mellett. A nagyobb vérosok : Krakké, Lemberg (lengyeliil
Lwéw), Tarnopol, Przemysl, Brody, Tarnow, Rzeszow csinosak s a
falukhoz és kisebb védrosokhoz képest, tisztik s szépen vannak
épitve. Lembergnek a téreken s kiviil is pompés és tag sétatérei,
nagyszeri palotdi, tdg, egyenes utczdi, szinhdza s mas mulatéhelyei
vannak. A basilika egészen kiilon egy hegyen dll, melyrsl felsé-
ges kilatds esik ! valamint e nagy és diszes épiiletet alulrél nézni,
szintén meglepsleg szép latviny. Sehol annyi négy- és Stemeletes
hézat mint itt, nem ldttam; ezek azonban nagyobbdra régi épiile-
tek, mert az ujabbak tsbbnyire korszerii tervek szerint, két vagy
hdrom emelettel késziilnek. Nagyon szeretik a lembergiek az er-
kélyeket, majdnem minden hdzon ldthatni ilyent s ezek, fsleg a
déluténi érdkban, mikor azok a szép kék szemii, széke haju len-
gyel nok tartjik ott siestdikat, a hdzak kiilsé csinjat mondhatla-
nul emelik. — A fa és ko-
héz annyira elvalt két
fogalom néluk,hogy még
a nyelvben is el van kii-
l6nitve : a falusi fahdza-
kat ugyanis dom-nak, a
vérosiakat, mert kobol
vannak, kamienica-nak
(kamie = k&) nevezik.

A templomok tor-
nyai tébbnyire alacso-
nyak s vastagok; a ha-
rangok ugyszélvin egész
nap konganak bennik, mi
a szokatlan fiilre anndl
kellemetlenebbiill hat,
mert mindig ugy huzzdik,
mint mikor ndlunk fél-
reverik.

Itt azonban ismét a
zsidékra kell térnem,
mert ezek ez orszigban
oly fontos szerepet jatsz-
nak, hogy nem vagyuunk
képesek oket eléggé ta-
nulményozni. Ha mind-
azon szokatlan és érde-
kes jellemvondst kells-
leg le akarndm irni,
melyre ez emberekben
akadtam, folidnsokat kel-
lene betoltenem a nél-
kiil, hogy targyamat, va-
laha kimerithetném. Chonienki e szdzad elején igen taplraesetten és
sokoldalulag értekezett a lengyel zsidékrol; értekezései mas nyel-
veken is megvannak, de az ujabbkori humoristdk még tobb siker-
rel nyultak e tdrgyhoz, bdr nézetem szerint még ezek sem hatol-
tak igazdn az életbe.

A lengyel zsidénak egyetlen czélja e ,viligon az iizérkedés.
0, ha két garast nem kereshet, egy garasért is képes a vildg végére
elmenni s nem ismer jutalmat, birmi csekély legyen az, mely a
faradsdggal fol ne érne.

(Vége kavelk.)

A Domicza-barlang.

A vildghirii aggteleki barlang, a nagyszerii Baradla, nincs
még azon mértékben ismertetve és méltatva sem itthon, sem kiil-
foldi e targyu leirdsokban, a mint e csoddlatos szépségii természeti
ritkasdg megérdemlené. Csak nemrégiben érkezett keziinkhez egy
périsi illustralt lap részérsl egy felszélitds, melyben az aggteleki
barlang egyes részeinek rajzit kérték téliink, s mi, f4jdalom, nem
voltunk azon helyzetben, hogy e kivdnatnak eleget tehettiink
volna. Reményiink van, hogy miéta a képes vallalatoknak hazdnk-
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ban is nagyobb kelete van, rajzmiivészeink nem fogjak tébbé haldt-
lan munkanak tartani, ha a hazai nevezetességek kisebb rajzokbani
ismertetésére is gondot forditnak. Az aggteleki barlang részletei-
nek hii rajzai irdnt egy szakértd vallalkozénk mér akadt, kitsl
eléleges mutatvdnyképen jelenleg a Domicza-barlang két érdekes
részletét nyujtjuk olvaséinknak.

Ezen Domicza-barlang ugyszélvdn kiegészitsé része a nagy
aggteleki barlangnak, bar kiilon bejdrdssal bir, s bar a ketts kozti
osszefiiggést eddig még fol nem fedezték. De hogy a kettd egy
teriileten fekszik, s egyforma természeti sajatsdgokkal bir, kétsé-
get nem szenved. Egyik vidéki munkatdrsunk kovetkezs jegyzetek
kiséretében kiildé be hozzédnk a mellékelt két rajzot.

yludomésomra esett — irja tobbi kozott — hogy a nagy Ba-
radla bemenetéts]l nyugatra, mintegy félérdnyi tdvolsdgban, egy
mésik barlang van, elhagyott 4llapotban, mér régéta senki sem
litogatja. Kivdncsisagtdl osztonoztetve, folkerestem e barlang be-
menetét, s fel is taldltam egy aknaszerii, fiiggsleges nyildst, egé-
szen bendve bokrokkal, cserjével, ugyaunyira, hogy elébb ezt kelle
utambdl eltdvolitani, hogy a négy élnyi mélységbe kotél segitsé-
gével leereszkedhessem. (Ezen bemenetet dbrdzolja az ide mellé.
kelt elsé kép.) Egy meg-
lehetés tdgas kamriba
érkeztem, mely egy szik-
lafal s egy fiiggslegesen
allé gyonyorii csepké-
szobor 4ltal elvdlasz-
tott, még tdgasabb pit-
varba vezetett. (Ldsd a
mésodik képet) A leg-
felségesebb  ldtmdnyok
egyike volt, a s6tét pit-
varbél az el6kamrdn ke-
resztiil a kiilvildg fé-
nyes napsugarait szem-
Iélni. E pitvarban szi-
mos mellékdgakat vet-
tem észre, de ezekbe be-
hatolni az itt roppant
mennyiségben felhalmo-
zott denevér guano (tra-
gya) miatt lehetetlen
volt, a nélkiil, hogy el-
meriilés veszedelmének
ne tegyem ki magamat.
A denevér-népség, szo-
katlan jelenlétem 4ltal
nyugalmukbél felzavar-
va, iszonyu tomegekben
ropkodott fejem felett.
Az elsbbi uton nagy
bajjal ismét kiértem a
barlangbél, mely néze-
_ tem szerint folotte meg-
érdemelné a bsvebb kutatdst. Annyi blzonyos, hogy a csepegtko-
vet itt még oly természeti szépségben és ragyogdsban taldlhatndk,
a milyet a Baradla fiklyafiistos koészobrai koziott mér hidban ke-
resiink. ¢

A meleg italokrol.

(Folytatis,)

Egy szemtanu kovetkezbleg irja le a théahamisitdst Chindban. A
fofeliigyels|a berlini kéknek bizonyos mennyiségét vetette egy porczellin-
edénybe, mely mozsirhoz hasonlitott, s finom porra torte azt. Egyszersmind
a partiizon, . ol a thédt porkolték, gipszet égetett. Rovid id6 mulva a gipsz
kivétetett a tiizb6l, s a mozsdrban hasonlokép porrd toretett. A gipszbél 4,
a berlini kékb6l pedig 3 részt dsszekevervén,oly vildgoskék port allitott els,
mely alkalmazdsra azonnal készen volt. Ezen festéanyagot a porkolés alatt
adtik a thédhoz. Koriilbel6l 5 perczczel hamaribb, mintsem a théit a serpe-
ny6kbol kiszedték volna, a fofeliigyeld egy kis porezellinkandlt vett eld, s
a festék egy részét a levelekre szérta. Ekkor a munkdsok kezeikkel a leve-
leket sebesen megforgattak, hogy a festék egyirdnt eloszoljon. 14 font théd-
hoz koriilbel§l egy obon festék kellett. Ezen miikodés alatt a munkédsok
kezei egészen kék szintiek lonek.

Azt mondjék a chinaiak, hogy a théa ezen keverék nélkiil sokkal jobb,
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és hogy 6k sohasem isznak festett théit, de e‘ryszersmmd azt is allitjak, | korta eziistbdl van készitve,

s egyik végén nyilt, a masikon pedig 4tlyug-

hogy idegenek ezen keveréket szeretni litszatnak, mert igy a thédnak egy |gatott fejjel bir. Az edény kézrsl kézre adatik, 8 az egész tdrsasig ugyan-

forma szép tekintete van, és minthogy ezen vevvszerek nem dragdk, nincs
okuk rd, azt abbahagyni, f6kép mert az ilyen théinak nagyobb dra van.

Az ujabb idében a berlinikék helyett indigit kezdtek a théa festésére
alkalmazni, mely egészen drtatlan szer, holott a berlinikék kissé nagyobb

mennyiségben a leghatdlyosabb mérgek kozé tartozik. — Hasonlé kédrtékony |

hatdssal bir az ugynevezett ,,hazugthéa,** melyet a chinaiak a théaraktirak
risvizzel Osszegongyolgetett sepredékébdl és porabdl egyenesen a jobb théa-
fajok meghamisitdsara gydrtanak.

A paraguayi thédnak vagy maténak nincs olyan elterjedési kbre, mint
a chinainak. Bz a braziliai magyal (ilex paraguayensis)szaritott leveleibsl
késziil, s gondolhatlan id6k 6ta szokdsban van az indidnokndl, most pedig
Délamerikdnak majdnem egész népsége iszsza. A fa levele 4—5 hiiv. hosszu,
mely megszarittatik és miel6tt vizbe vettetnék, porrd toretik. A levél za-|
matja hasonlit a chinai théihoz,s a belsle késziilt ital kellemes keserii izzel
bir. Oly alakban, mint azt Dél-
amerikdban haszndljik, izga-
tdbb, mint a chinai théa, ré-
szegséget okoz, s mértéklet-
leniil haszndlva reszketeg
Oriiltségre vezet.

A magyal, mely ezen
théit szolgaltatja, nem mivel-
tetik, hanem O6nként nd az er-
déségekben. A levélszedési
engedélyt a kormédny, bizonyos
fizetés mellett, kereskediknek
engedi dt, kik aztdn indidnok
dltal végeztetik azt. Ha mdr
az indidnok oly erd6hoz ér-
nek, hol elegendé fit taldlnak,
legelsiben sdtorok csindldsd-
hoz fognak, melyeket pizang-
vagy p&ilmalevelekkel fednek
be. Ekkor nyilt tért készitnek,
melynek fenekét nehéz kéti-
sokkal mindaddig verik, mig
az kemény és sima nem lesz;
folibe pedig cserénybél bolto-
zatot épitnek, melyre magyal-
galyakat helyeznek. A galyak
alatt folytonosan tiizelnek
mindaddig, mig a lombozat
teljesen meg nem szdirad és
meg nem porkolddik, anélkiil,
hogy megperzselédnék vagy
meggyulna. Ezek utdn a ke-
mény talajt tisztan kisepervén,
a szdraz galyakat oda rakjak,
8 a merev leveleket palezak-
kal leverik, midén azok ré-
szint porrd lesznek. Majd ned-
ves birzsikokba torik és ve-
rik, melyek aztin bevarrat-
nak, csakhamar kiszaradnak
s oly kemények lesznek, jmint
a k4, Ezen zsikokban, me-
lyek koriilbelsl 2 mdzsit
nyomnak, a maté igen jél el-
all. A levelek leszedése igen
nehéz munka ezen forré fold-
ovi tartomdnyokban, s az in-
didnoknak sokszor életébe
keriil.

A legkisebb cserjék ad-
jik a legfinomabb thédt, mind-
azéltal a keszitése és idGjards-
hoz képest ugyanazon firdlis kiilonbozo fajokat kaphutni Jelesiil harom
fajt kiilonboztetnek meg, melyek Caa-cuys, Caa-miri és Caaquara név
alatt drultatnak. Az elsit félignyilt bimbokbél készitik, de a mely nem
dllandé és csak Paraguaybar haszndltatik fel, a mdsodik a porkolés
el6tt gondosan lefosztott levelekbdl dll el6 ; a harmadikndl az egész lom-
bozat szerepel, mint azt folebb el6adtuk.

Nem birunk elegendé adattal, melynélfogva a matébil Amerikdban fel-
haszndlt szletet felszdmitni tudndk, annyit azonban dllithatunk, hogy an-
nak nagynak kell lenni, mert a kivitel is a két utébbi fajbél mintegy 50,000
mézsira megy. De a kivitel és eltartds a maténak erejébdl és illatabol sokat
elvesz, miért is esak készitése helyén izlelhetni azt tokéletes valésigdban.

A maté haszndlisa Amerikdban épen oly gyakori, mint kozonséges.
Iszszdk azt minden lakoméndl és minden érdjin a napnak. Nevét az edény-
t6l vette, melyben beéztatjék és a melybdl iszszdk. Forrd vizet ontenek a
porrd tort levélre, aztin egy darab égetett czukrot és egy pdr csepp
czitromnedvet adnak hozzd. Az igy készilt italt cs6vel szorpolik, mely gya-
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azon csovet haszndlja. A leveleket hiromszor is meg “lehet forrdzni, de a
forrizatot hamar meg kell inni, mert megfeketedik, ha dllni hagyjdk. Kik a
matét igen szeretik, napouként egy obont (két latot) fogyasztanak el. Leg-
inkdbb divatos az a banyakeruletekben. hol tapasztalat szerint a szeszes
italok nagyon kartékonyak. A kreolok Délamerikdban szenvedélyesen sze-
retik, levelek nélkiil sohasem utaznak, s viligért sem nyulnak ételhez, mig
matéjokat meg nem ittdk. Sok jé tulajdonsagot beszélnek réla. Némelyek-
ben egyezik a chinai thédval, .mialatt egyszersmind méikonyhoz hasonlag
csendesiti a testbeli zavarokat, s eliizi a bodultsdgot.

Vegyészi 1étrészeit a maténak még pontosan nem ismerjiik, mert
Eurépaba ritkdn hozatvdn, vegyészeink annak szétbontdsit eddigelé alapo-
san nem eszk6zolhették, annyit azonban tudunk:

1. hogy van benne szdllékony olaj, mely porkolés alatt nemzddik, s
melytSl aromajat nyeri, ez azonban a huzamos tartds alatt elrdpiil, midltal a
théa egyszersmind becséhdl is
veszt.

2. Van benne théadék,
csak, hogy sokkal csekélyebb
mennyiséghen, mint a chinai
thédban.

3. Van benne 0sszehuzé
savany, mely a csersavhoz né-
mileg hasonlé. FEzen okhél
haszndljdk Brazilidban a fes-
t6k a fris leveleket. Ez az oka
annak is. hogy a forrdzat ha-
mar megfeketiil, ha a levegd-
nek kitéve van, s ha oly csé-
székbdl inndk, mint a chinai
thédt, az ivénak szemelattara
feketednék meg, s undorito
lenne. Ezért kapott libra an-
nak csén dltali szorpilése, mely
az eurdpai ember elétt eleinte
olyan kiilonosnek tetszik.

4. Végre tdpldl) sikert is
tartalmaz, de a melybdl a for-
ré viz csak igen keveset osz-
lat fel, s ezen vegyrésznek
csak ott veszik hasznit, hol a
megrorridzott leveleket is meg-
eszik, mint az Délamerika
némely részeiben torténik.

Az ujabb idében a kdvd-
cserje leveleit is ajinlottdk a
théa helyettesit6jeiil. 1845-ben
Blume, leideni tandr, ki Jdvd-
ban sokat utazott, azt tette
kozhirré, hogy a kavé leveleit
akeleti Archipelaguson e czélra
haszndljdk, ajdnlotta azt kisér-
lettétel végett Eurdpdban is.
Az 1851-ki terménykidllitdson
pedig Gardner doktor, mustrat
mutatott fel megkészitett kd-
vélevelekbél, s egyszersmind
azt allitotta, hogy azok maguk-
ban théadékot foglalvdn, a ren-
des thédt pétolhatndk.

Ezen ¢és mds koriillmé-
nyek miatt forditottdk figyel-
moket a keleti kereskeddk
ezen tdrgyra, s a kiilonbozé
kozleményekbdl kivildglik, mi-
szerint a keleti Archipelagu-
son a kdvélevél ezen mddon
mar régita haszndltatik. Szumdtra szigetén az egész népesség italdt ké-
pezi, és taplalé tulajdona végett fontos életkelléké lett.

A levelek tiszta, nem tiist6ld bambusztiizon porkoltetnek mindaddig,
mig barna szint nem nyernek. Ekkor leszedetnek a galyakrél, melyeknek
héja a mdsodik porkslés utdn szintén ledorzsiltetik, s a levelekkel egyiitt
hasznaltatik. Ezen dllapotban kiilonosen kellemes illatot nyernek, mely a
théa és kdvé keverékéhez hasonlit. Megforrdzva viligosbarna italt szolg4l-
tatnak, mely czukorral és tejfollel kedvesen izlik. Egy, Szumdtrdban sok
ideig élt egyén, e részbeni tapasztalatait kovetkezbkép adja eld.

« A bennsziilottek elditélettel vannak a viznek italul haszndlasa irdnt,
a mennyiben azt dllitjdk, hogy a viz sem a szomjat nem oltja, sem erét
nem ad, mint a kdvélevél. Egy kevés f6tt ris- és kdvélevél-forrdzat mellett,
napokig elbirja az ember a rismivelésnéli er6feszitéseket, midén térdig pos-
vianyban 4ll, s a nap égetd sugdrainak vagy dthatd esének van kitéve, mit
a tiszta viz vagy szeszes italok haszndlisa mellett ‘meg nem birna. Husz
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évig volt alkalmam a kdvélevél haszndldsit a szumdtrai bennsziilotteknél,




